COLEGIUL TEHNOLOGIC ,,SPIRU HARET”
INSPECTORATUL SCOLAR Strada Petru Rares, nr.26, Piatra Neamt
JUDETEAN NEAMT Telefon/fax: 0233/226079
E-mail: spiry- haret20022000@yahoo.com
www.liceul-spiru-haret.ro
e ——————— —==——— =" == ———————————— = L B e e e ]

Nr. 1839/01.10.2026

CAIET DE SARCINI
privind achizitionarea de servicii de catering

CPV 55524000-9SERVICII DE CATERING PENTRU SCOLI

Prezentul Caiet de sarcini face parte din Documentatia de atribuire si constituie ansamblul
cerintelor pe baza cdrora ofertantul participant la procedurd isi va elabora oferta sa, in vederea
atribuirii contractului de achizitii publice avidnd ca obiect prestarea serviciilor de catering -
pregétirea, prepararea si livrarea zilnici a hranei la sediul Colegiului Tehnologic ,,Spiru Haret”
Piatra-Neamt-Gridinita cu Program Prelungit din str. Castanilor Nr. 7/str. Stefan cel Mare Nr.
31, Piatra-Neamt, tel. 0233/211582.

Colegiul Tehnologic ,,Spiru Haret” Piatra-Neamt{-Gridinita cu Program Prelungit este
o unitate de invatdmant prescolar, care se ocupd de educarea, instruirea si formarea copiilor
prescolari si asigurd micul dejun, masa de pranz si gustarea de la ora 16.

Incaperile puse la dispozitie sunt situate in incinta unititilor si vor avea mobilier adecvat
varstei copiilor (mésute melaminate si scdunele).

Personalul desemnat de firma de catering pentru buna functionare a activitétilor legate de
servirea mesei va asigura zilnic servirea propriu-zisd a celor doud mese principale, debarasarea si
igienizarea sililor de mese, precum si spalarea si dezinfectarea veselei aferente servirii zilnice a
unui numér mediu de 140 de prescolari.

Produsele / preparatele se vor livra in fiecare zi in perioada cuprinsa intre 26 octombrie 2026 — 18

iunie 2027.

CONSIDERATII GENERALE :
I. DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING

Prestatorul trebuie si asigure zilnic pregdtirea, prepararea si livrarea hranei pentru
prescolarii Colegiului Tehnologic ,,Spiru Haret” Piatra-Neamt{-Gridinita cu Program
Prelungit in cantititile si continutul caloric stabilit prin normele de hrand prevézute de legislatia in
vigoare si cu respectarea nivelului minim al alocatiei de hrana stabilit pentru consumul colectiv din

unititile de invatamant prescolar
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Prestatia maxima pentru perioada 07.09.2026- Valoarea alocatiei
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1 | Servicii de 60 prescolari x 179 zile compus din mic dejun; 23,43 lei/+TVA |
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|
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' Serviciide | 80 prescolari x 179 zile compus din mic dejun; 23,43 lei+TVA
catering pentru pranz; gustare | valoarea
gradinita pentru sediul din str. Stefan cel Mare Nr. 31 maxima/zi/copil
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O
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Total lei 587.155,80 lei/+TVA '
Total Euro _ - J

Prestatia maxima este raportatd la perioada initiald de derulare a contractului de achizitie
publicd, respectiv de 26.10.2026 pana la data de 18.06.2027 (prezenta sa fie maxima).
Organizarea si desfdgurarea procedurii de achizitie se efectueazd conform prevederilor
legale 1n vigoare:
- Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, H.G. nr. 395/2016, Legea nr. 101/2016

privind remediile si cdile de atac in materie de atribuire a contractelor de achizitie publica
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- Ordinul nr. 1456/2020 pentru aprobarea Normelor de igiend din unitiitile pentru

ocrotirea, educarea, instruirea, odihna, recreerea copiilor si tinerilor

Particularititi ale meniurilor solicitate de autoritatea contractanti, Colegiul

Tehnologic ,,Spiru Haret” Piatra-Neamt-Gridinita cu Program Prelungit, beneficiara a

serviciului de catering:

ANEXA NR.1 (meniu cantitiati-optiuni)

Mese principale_ | Beneficiar - alocatie maxima 23.43 lei + TVA/zi pentru un copil prezent in |

si secundare

sala de curs

Mic dejun
08:15-08:30

Prinz
11:15-11:30

| Branzi topitd, ou = 1 buc./pers.

-Pdine=40 g

-Ceai de fructe indulcit 10% zahar sau lapte pasteurizat = 250 ml,
la care se adauga alte doua produse, cum ar fi:

Muschi file, pastramd, suncd pui, rulada pui, suncé presatd, gem,
branza telemea, cagcaval =50 g

Unt=15¢g

Taurt simplu = 150 ml si cereale =30 g
Caserola
Pahar unicd folosinta

Cuprinde 3 feluri de mancare si o salatd de sezon (ciorbéd/supa si felul II;
desert), astfel: |
Felul |
-ciorba de legume dreasa cu ou, supd de pui cu taitei, géluste 200 ml, ciorba de
pui sau vitd =200 ml/50 g

Felul II

-mancare scdzutd, garniturd =200 g

-fripturd carne pui, vita sau porc = 100 g procesatd si fird os

Salata de sezon = 100 g,

Péaine =60 g

caserola de unica folosintd

Gustare
oral6

branzd, pandispan, chec, exclus foietaj.

Fructe: mere, banane, portocale, kiwi, piersici, nectarine, prune, fructe de
sezon- 1 buc./copil
Produs patiserie preparat propriu (placintd cu mere, branza, strudel cu mere sau

Mentionim ci toate gramajele sunt produse finite.
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Meniul siptdménal va fi stabilit in colaborare cu conducerea unitétii de invatamant si avizat
de medicul scolii, afisat la loc vizibil, cu gramajul/ portie si cu lista de alergeni prezenti in
alimentele furnizate.

Portiile vor fi individualizate i transportate in recipiente de unicé folosinta.

Vor fi pastrate probe alimentare (céte o portie) dinvfiecare aliment servit timp de 48 de ore
in frigiderul unitatii.

Meniul zilnic va fi insotit de o lista a ingredientelor cu gramaj/ portie individuala.

Nota:

1. Se face precizarea ca atit alimentele ce compun micul dejun (cu exceptia pdinii) cat si
carnea de la masa de pranz (felul II) sa fie portionate la gramajul prevézut in particularititile
prevazute de legislatia sanitara.

2. Pentru beneficiarii care merg in excursii prestatorul va asigura hrana rece conform notei de
comanda transmise cu cel putin 3 (trei) zile inainte, cu avizul medicului unitdtii de
invatamant.

3. Daca pe parcursul deruldrii contractului vor aparea anumite imbolnaviri ale beneficiarilor, se
vor solicita meniuri adecvate bolilor respective.

Toate produsele vor respecta prevederile legale in vigcoare privind sicuranta alimentelor. In

vederea realizdrii meniului, se vor respecta prevederile OMS 1563/2008 privind necesarul zilnic de

alimente recomandat scolarilor si prescolarilor. Meniul va [i Intocmit cu observarea nevoilor

pentru cantitdli satis/dcdtoare si echilibrate din principalii furnizori de energie ai organismului,

care sunt lipidele (ordsimi). elucidele (dulciuri. fructe. cereale. legume) si proteinele (carne.

branzd. lapte. oud si proteine vegetale). Ca sd se realizeze un aport echilibrat ol factorilor nutritivi,

trebuie ca alimentele sd fie combinate intr-un anumit mod si in anumite proportii conform nevoilor

organismului.

Pentru intocmirea unui meniu complet §i corect, pentru prescolari se vor respecta
urmdtoarele recomanddri.
- evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupd de mdncare servite. Spre exemplu, la micul dejun
nu se va servi ceai cu pdine §i gem, ci cu preparate din carne sau cu derivate lactate; in schimb, se
poate folosi lapte cu paine cu gem sau biscuiti. La masa de prdnz nu se vor servi felul 1 si felul 2
preparate preponderent din glucide (cereale) ca, de exemplu, supd de gdluste si fripturd cu

garniturd din paste fdinoase, ci din legume; fdinoasele vor fi inlocuite cu legume variate;
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€,

- evitarea mdncdrurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a
cdror combinatie produce efecte digestive nefavorabile (cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu
compot);

- nu se vor permite mdncdrurile gen tocdturi prdjite, numai dacd sunt prelucrate termic, in

prealabil, prin fierbere sau sub forma de salamuri prdjite ori pregdtite la cuptor, sd se asigure 1

ou/ saptamdnd/ persoand sub diverse forme (ou fiert, omletd la cuptor);

- nu se vor folosi creme cu oud, friscd sau maionezd,

- mdncdrurile sd nu fie grase, sosurile sa nu contind multd fdind sau alte adaosuri de ingrosare, sd

nu fie condimentate, sd fie moderat sdrate.

Maincdrurile scdzute (pentru felul 1) constau dintr-un preparat din carne cu garniturd
sau dintr-o mdncare scazutd cu carne (mazdre cu pui, ostropel, gulas de vitel, varzd cu carne,
etc.). Carnea acceplatd este cea de pui (piept, pulpd), vitd sau porc muschi sau pulpd), peste fdrd
oase (sub formd de file). Carnea va fi pregdtitd pe grdtar, cu aburi, la cuptor, la rotisor sau pane.
Garniturile vor consta in legume preparate in diferite feluri (la grdtar, la abur, piure, la cuptor),
orez, paste, etc.

Desertul va fi reprezentat de:

e Un produs de panificatie sau patiserie - pldcinte (mere, brdnzd, dovleac, etc), briose, tarte,
prdjituri de casd, chec, cozonac, gogosi cu umpluturd (brdnzd, gem de fructe, etc) sau orice alte
deserturi echilibrate nutritional — 100 g.

o Unfruct/ fructe de sezon (mere, pere, banane, portocale, piersici, caise, etc.) — 150 gr

Pdinea se va prezenta sub forme de felii. Pdinea vor fi ambalata individual in folie de
protectie.

Gustarea va fi ambalatd individual, dupd caz, in pungi de plastic sau folie de plastic de uz
alimentar sau, atunci cdnd consistenta acestuia o cere, in caserole speciale pentru desert.
Produsele de panificatie si patiserie trebuie sd aibd inscriptionate data fabricatiei §i termenul de
valabilitate. In conditiile in care acestea sunt preparate in unitatea ofertantului, acestea trebuie sd
fie pregdtite cu maxim 24 de ore inainte de ora livrarii.

Fructele trebuie sd fie spdlate in prealabil si ambalate individual (acolo unde este cazul) in
folie de protectie de plastic sau coald de hdrtie. Unde nu este cazul, fructele vor fi prezentate intr-o

laditd sau o caserold mai mare.
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Medicul
- urmdreste incadrarea in ratia alimentard care este cantitatea de alimente ingeratd ce satisface
calitativ si cantitativ, nevoile nutritive ale prescolarului;
- tine cont de principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt: lipide (grdsimi), glucide
(dulciuri, fructe, cereale, legume) si proteine (carne, branzd, lapte, oud si proteine vegetale).
Intr-o ratie echilibratd:
1. Proteinele trebuie sd reprezinte, cca 15% - ele se recomandd a fi reprezentate mai ales de
proteinele plastice de calitatea I, ce provin din: carne, brdnzd, lapte, oud dar §i din proteinele
vegetale.
2. Lipidele trebuie sd reprezinte, 25-30% din valoarea caloricd globald din care 2/3 sa aibd
origine vegetald.
3. Glucidele sunt elementul esential energetic din ratie, acoperind 55-60% din valoarea globald.
Nu se recomandd glucide provenind din zahdr rafinat, ci din fructe, cereale, legume.
Organismul are nevoie de elemente minerale, vitamine, cdt si de cca. 2000 ml apa/ zi,
majoritatea venind odatd cu alimentele.
Ca sd se realizeze un aport echilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele sd }‘ie
combinate intr-un anumit mod si in anumite proportii conform nevoilor organismului.
Administratorul si medicul scolii, impreund cu administratorul firmei de catering stabilesc
meniul sdptdmdnal, tindnd cont de factorii enumerafi mai sus. Firma de catering nu are voie sd
modifice meniul stabilit, fara acordul autoritatii contractante i trebuie sd tind cont de faptul cd
prescolarii unitdtii noastre trebuie sd beneficieze de hrand mai sdraca in grdsimi (uleiuri vegetale),
produse afumate si condimente (sare, piper, etc.).
Hrana preparatd nu va contine substante conservante §i coloranti artificiali si in elaborarea ei se
va evitd pe cdt posibil folosirea oricdror factori alergogeni.
Graficul de prestare a serviciilor de catering

Prestarea serviciilor de catering se va efectua de 2 (doud) ori pe zi, dupd cum urmeazd:

DENUMIRE | COD | TERMEN PRESTARI

SERVICIT CPV | SERVICT |
SERVICIL DE | g o . Zilnic, intre orele 7.30-8.00, se va livra:
CATERING % - micul dejun (din ziua respectiva)
PENTRU A ‘ 2. Zilnic, intre orele 11.30-12.00, se va livra: |

GRADINITE | - pranzul (din ziua respectivd) si gustarea a II-a
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Programul de servire al meselor :

Programul de servire al meselor este stabilit pentru unitatea noastrd dupd urmdtorul orar:
» Micul dejun - intre orele 8.30-9.00;

* Masa de prdnz - intre orele 11.30-12.30

» Gustarea - intre orele 16.00— 16.30.

Acest program va putea fi modificat s§i adaptat, in mod corespunzdtor, in functie de
necesitdtile si la cerinta motivatd a beneficiarului.

Programul va fi anungat in scris la inceputul deruldrii comtractului §i el va suferi
modificdri, ce vor fi aduse la cunostingd cu minimum 3 zile inainte de schimbdrile ce au apdrut in
programul de servire a meselor.

Spatiile de servire a mesei vor fi asigurate de cdtre unitatea beneficiard, care sunt in
conformitate cu legislatia in vigoare.

Beneficiarul solicitd ca mdncarea gdtitd sd se pdstreze caldd in recipiente profesionale.

La intocmirea ,, planului de meniu”, trebuie sd se tind cont de urmdtorii factori:

-realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de bazd (proteine, lipide, glucide etc.);
-afectiunile, bolile si indicatiile medicale,

-anotimpul in care se aplicd meniurile;

-preferingele beneficiarilor pentru anumite feluri de mdncare,

-planurile de meniu vor fi intocmite astfel incat pe parcursul unei sdptdmdni, sd nu se repete
felurile de mdncare;

-realizarea unor feluri de mdncare cu gust apetisant, miros pldcut, agreate de cei care le consumd;
-mdncarea sd fie consistentd si sd dea senzatia de safietate;

-sd fle variatd, atdt prin felul produselor, cdt §i prin tehnologia culinard.

-preferintele culinare ale consumatorilor se vor solicita lunar, pe baza unui chestionar,

Beneficiarul va fi obligat sd afiseze ,, Planul meniului sdptdmdnal” care a fost aprobat, in

sala de mese.

CONDITII PRIVIND AMBALAREA, LIVRAREA, RECEPTIA $I TRANSPORTUL

® Dacd unul din produsele livrate nu corespunde specificatiilor tehnice din prezentul Caiet de
Sarcini, achizitorul are dreptul sd il respingd, iar Prestatorul are obligatia, fard a modifica
pretul, de a inlocui produsele refuzate si de a face toate modificdrile necesare pentru ca pe

viitor, produsele sd corespundd din punct de vedere calitativ.
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® Receptia serviciilor se va realiza in baza unui Proces-verbal de receptie lunar, semnat de
administrator si asistentul medical (din partea beneficiarului) si un reprezentant al
Prestatorului. Procesul verbal de receptie va avea frei anexe:

1. Lista meniurilor propuse pentru o lund de servicii — intocmitd de Prestator i aprobatd de

Achizitor /sau cea propusd de noi.

2. Borderoul de portii livrate — in care se consemneazd zilnic: ora la care s-a efectuat livrarea,

varianta de meniu (numerotate de la 1 la 30), nr. portiilor livrate, semndturile pdriilor

(administrator, asistentul medical §i reprezentantul Prestatorului);

3. Lista de participanti — un centralizator cu prescolarii prezenti, completat zilnic de asistentul

medical si educatoarea fiecdrei grupe (cu absent/ prezent), cu estimare pentru ziua urmdftoare.

Toate produsele vor fi insotite la livrare de:

» (ertificate sanitare — veterinare
" Aviz de insotire a mdrfurilor.

® Receptia hranei se va realiza zilnic de cdtre achizitor prin persoanele desemnate de directorul
unitdtii de invatdmdnt. Prestatorul va prezenta la livrare procesul verbal de receptie al hranei
insotit de declaratia de conformitate, calculul caloriilor si gramajul pe porfie. Nu se va
distribui hrana fard avizul personalului de specialitate si/ sau al directorului unitdfii. In cazul
constatdrii unor deficienfe in prestarea serviciilor, acestea se comunicd imedial, in scris,
prestatorului.

® [n cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinfe grave pentru starea de
sandtate a beneficiarilor, personalul de specialitate §i directorul unitdfii de invatamdnt vor
avea dreptul sd sisteze distribuirea hranmei, iar prestatorul va fi obligat si inlocuiascd
alimentele sau hrana in cauzd cu alta/ altele corespunzitoare, fird a pretinde plifi
suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 (doud) ore de la primirea notificarii.
Dacdi deficientele constatate nu sunt remediate in termenul stabilit, se va declansa procedura de
reziliere a contractului cu toate consecintele ce decurg din acestea.

® Cantitdtile constatate lipsd in urma verificdrilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp

® Prestatorului ii revine sarcina de a ambala §i depozita produsele in vederea transportului la
destinatie peniru ca acestea sd facd fagd, fard limitare, la conditiile din timpul transportului,
astfel incdt sd ajungd in bund stare la destinatia finald.

® Prestatorului ii revine sarcina de a ambala produsele in cutii speciale pentru transportul

hranei, pentru ca acestea sd facd fagd, fdrd limitare, la conditiile din timpul transportului,
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astfel incdt sd ajungd in bund stare/ caldd la destinatia finald si mentinutd la o temperaturd
mai mare de 60 °C pentru hrana caldd.
® Prestatorul trebuie sd detind autorizatie pentru activitdti de catering, livrarea va fi asiguratd cu
magini izoterme aulorizate DSV §i nu va majora in niciun caz preful ofertat). In vederea
conservdrii temperaturii preparatelor culinare, transportul se va efectua cu maginile izoterme.
Autovehiculele cu care se realizeazd transportul vor prezenta autorizatii sanitar-veterinare la
F43
® JMijloacele de transport si/ sau containerele folosite la transportul alimentelor trebuie avizate
de cdtre organele/ organismele de specialitate din subordinea Ministerului Sandtdtii. Ele vor fi
menfinute curate §i in bune conditii pentru a proteja alimentele de contaminare §i trebuie, unde
este necesar, sd fie create conditii pentru a permite o curdfare adecvatd si/sau dezinfectie.
Mijloacele de transport si recipientele folosite vor fi supuse dezinfectiei, conform normelor
epidemiologice in vigoare. Mijloacele de transport si/sau containerele folosite la transportul
alimentelor trebuie sd fie capabile sd mentind alimentele la o temperaturd adecvatd §i, unde
este cazul, sd poatd permite ca aceste temperaturi sd fie monitorizate.
® Transportul si distribuirea hranei preparate se va face in recipiente din inox inchise ermetic,
care sd pdsireze temperatura alimentelor - vase izoterme, separal pentru fiecare fel de
mdncare.
® Recipientele §i/ sau containerele desemnate nu trebuie folosite decdt la transportul alimentelor,
acolo unde este riscul contamindrii alimentelor. Alimentele voluminoase sub formd lichidd,
granulatd sau pudrd trebuie transportate in recipiente §i/ sau containere/ tancuri rezervate
transportului alimentar. Aceste containere trebuie marcate in clar §i la loc vizibil, astfel incdt
s nu se poatd steargd, intr-una sau mai multe limbi comunitare, care sa ateste faptul cd ele
sunt utilizate la transportul alimentelor sau sd fie marcate ,, numai pentru alimente".
® Pe parcursul deruldrii contractului, operatorul economic are obligatia de a menfine curate §i
in bund stare de intretinere §i functionare vehiculele utilizate pentru indeplinirea contractului,
astfel incdt produsele sd fie protejate impotriva contamindrii §i sd permild igienizarea. In acest
sens, se va prezenta in mod obligatoriu, contract de prestare a serviciilor privind igienizarea
periodic (lunar/ trimestrial).
Alte prevederi :

Achizitorul are dreptul de a diminua sau suplimenta numdrul de portii in fiecare zi.
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Achizitorul are dreptul de a inspecta oricdnd locatia unde se prepard si ambaleazd
produsele ce urmeazd a fi livrate.

Prestatorul are obligatia de a preleva probe alimentare, de a le pdstra 48 de ore, si de a
prezenta oricdnd Achizitorului toate autorizatiile de functionare §i transport.

Achizitorul are obligatia de a preleva si el probe alimentare (portie oferitd gratuit de
prestator),conform normelor sanitare impuse de legislstia sanitardin vigoare in recipiente din
sticld, etichetate, care se pdstreazd 48 de ore, §i se prezintd oricdnd eventualilor inspectori /
controlori.

De asemenea hrana va fi verificatd obligatoriu (CANTITATIV SI ORGANOLEPTIC), de
cdtre personalul responsabil de servirea hranei §i de asistentul medical prezent la recepfia
acesteia.

ESTE INTERZISA pdstrarea alimentelor de la o masd la alta.

CONDITII DE REZILIERE A CONTRACTULUI

Pierderea de cdtre Prestator a autorizatiilor sanitar - veterinare, atdt pentru punctul de
lucru cdt si pentru vehiculele cu care se realizeazd transportul alimentelor afrage dupd sine
rezilierea contractului de plin drept.

Contractul se rezilieazd de drept fard plata unor daune materiale (banesti), in situafia
indeplinirii cel putin a uneia din urmdtoarele conditii:
> consemnarea de cdtre comisia de receptie a unor intdrzieri nejustificate §i
repetate a livrarilor. In sensul prezentului Caiet de Sarcini, intdrzieri acceptabile constituie
intdrzieri nu mai mari de:
® /5 minute, dar nu mai mult de 1 datd pe sdptdmdnd

® 30 de minute, dar nu mai mult de 1 datd la 2 sdptamdani.

> Intreruperea nejustificatd de cdtrePrestator a prestdrii serviciilor de catering

» Livrarea unor produse neconforme cu prezentul Caiet de Sarcini (cu gramaj mai mic sau cu
alt componentd decdt cea agreatd de medicul nutrifionisi)

» imbolndvirea a mai mult de 5 dintre prescolari, imbolndvire datoratd folosirii

unor alimente cu potential alergogen, alimente sau ingrediente alterate/ pdstrate/ preparate in

conditii necorespunzdtoare, stabilit de medicul unei unitdti spitalicesti.
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In situatia tn care Achizitorul intrd temporar in imposibilitatea de a efectua pldti si de a-gi
onora in continuare obligatiile contractuale, acesta va notifica Prestatorul serviciilor asupra
acestui lucru, iar acesta va sista §i el temporar livrarea serviciilor. Contractul de prestdri servicii
se va suspenda pentru intervalul de timp in care Achizitorul se afld in imposibilitate de plati.

In situatia in care Beneficiarul notifici suspendarea temporard sau rezilierea unilaterald a
contractului, acesta se obligd sd achite toate serviciile prestate de cdtre Prestator pdnd la
momentul emiterii notificdrii de suspendare/ reziliere.

Comanda cuprinde numdrul de portii ce vor fi preparate si aduse beneficiarului.

Comanda se va transmite prestatorului zilnic, pdnd la orele 07.30, va contine numdrul de
portii clar stabilit pentru gustiri si prinz.

Pentru micul dejun prestatorul va aduce un numar estimativ de portii in functie de prezenta din
ziua precedentd.

Comanda se face pe baza foii zilnice de prezenfd a prescolarilor  (sub semndtura
educatoarelor), in urma efectudrii prezentei §i cunoagsterii exacte a numdrului prescolarilor
prezenti.

In functie de modificdrile intervenite in frecventa prescolarilor, beneficiari ai serviciului de
catering, autoritatea contractantd isi rezervd dreptul de a suplimenta sau diminua numdrul de
portii, fard modificarea pretului unitar §i fird vreo notificare prealabild, ci numai prin precizdrile

cu privire la numdrul de beneficiari cuprinse in comanda lansatd cdtre prestator.

Numdrul de prescolari pentru care se face comanda poate varia intre un minim de 20 un
maxim de 140.

Meniurile se pot modifica in functie de recomandarea medicului scolar §i reglementdrile
legislative in vigoare, OMS 1563/ 2008, OMS 975/1998, OMS 976/1998 etc. Portiile vor fi
pregdtite si preparate de cdtre prestatorul serviciilor de catering in cantitdtile si continutul caloric
stabilit prin normele de hrand prevdzute de legislatia in vigoare conform Ordinului nr. 1955 din
18/10/1995 pentru aprobarea Normelor de igiend privind unitdtile pentru ocrotirea, educarea si
instruivea copiilor si tinerilor, in conformitate cu Legea nr. 123/2008 pentru o alimentafie
sandtoasd in unitdtile de invdtdmdnt preuniversitar si cu respectarea prevederilor Ordinului nr.
1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor §i a

principiilor care stau la baza unei alimentatii sdndtoase pentru copii si adolescenti.
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CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA :
SOLICITAM in cadrul propunerii tehnice:

1.

Ofertantul participant la procedurd trebuie sd aibd inscris in statutul societdtii, ca obiect de
activitite, servicii de catering, prezentarea Certificatului de clasificare pentru servicii de
catering, valabil la data deschiderii ofertelor- este obligatoriu,

Prezentarea unei liste a principalelor prestdri de servicii in ultimii 3 ani confindnd valori,
perioade de prestare, beneficiari, indiferent dacd acestia din urmd sunt autoritdfi contractante
sau clienti privati;

Prezentarea Autorizatiilor sanitar-veterinare/ Documente ANSVSA doveditoare (inclusiv
document de inregistrare ANSVSA - catering) prin care se atestd respectarea normelor legale
in vigoare, valabile la data deschiderii ofertelor;

Prezentarea generald a punctului de lucru si a tehnologiei de productie, insofitd de imagini
exemplificative. Descrierea dotdrilor — cuptoare, frigidere profesionale, plite, magsini de gatit,
masgini izoterme pentru transportul alimentelor, cu imagini exemplificative §i acte de dobdndire;
Prezentarea personalului angajat prin depunerea a minim 1 Contract de munca pentru

personalul calificat (bucdtar/cofetar) si certificatelor de calificare a acestora, prezentarea

contractului de muncd/ prestari servicii — pentru medicul nutrifionist;

Prezentarea unei persoane — administratorul - sau o persoand desemnatd de acesta, cu care se

va solutiona in scris orice problema apdruta dupd incheierea contractului, iar noi nu o putem

previziona la momentul intocmirii prezentului caiet de sarcini.

Prezentarea de cdtre Prestator a unui numdr de 10 variante (propuneri) de meniuri
(numerotate de la 1 la 10), obligatoriu sd fie conforme cu recomanddrile prezentului Caiet de
Sarcini, aceste meniuri propuse vor fi trimise spre aprobare/ avizare/ parafare unui medic
nutritionist dupd semnarea contractului, dar inainte de inceperea executiei acestuia. Meniurile
vor contine felurile de mdncare propuse cu enumerarea ingredientelor si menfionarea
gramajelor per categorii principale de alimente (carne, legume, cereale) care urmeazd a fi
folosite la prepararea acestora. Medicul nutriionist va urmdri incadrarea necesarului caloric
al scolarilor in ratia alimentard §i dacd respectiva cantitate de alimente ingeratd salisface
calitativ §i cantitativ nevoile nutritive ale elevilor scolari si prescolari.

Administratorul firmei de catering stabileste impreund cu bucdtarul care va fi structura

meniurilor care urmeazd a fi livrate pe parcursul unei luni calendaristice si o trimite spre
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aprobare Achizitorului in ultima sdptdmdnd a lunii anterioare (Lista meniurilor propuse

lunar). Firma de catering nu are voie sd modifice structura meniurilor stabilite §i aprobate

fard acordul Achizitorului.

9. Ofertantul participant la procedurd trebuie sd respecte particularitdfile unitdtii de invdtamadnt
beneficiare ale serviciului de catering prevdzute in caietul de sarcini si graficul de prestare al
acestui serviciu.

10. Ofertantul céstigator trebuie sd asigure la semnarea contractului de achizitii dotarea
beneficiarului (gradinita) cu mobilier, veseld si crearea condifiilor igienico-sanitare
corespunzatoare).

11. Echipamentele mentionate vor fi asigurate de cdire ofertantul cdstigdtor pe toatd durata
deruldrii contractului, fard costuri suplimentare. Urmdnd ca la data expirdrii contractului
beneficiarul sd le returneze prestatorului.

Cele 10 variante de meniuri vor fi folosite, alternativ sau in diverse combinatii, pe toatd
pe?ioada deruldrii contractului. Dacd se doreste, pe parcursul executiei contractului inlocuirea
unui meniu sau suplimentarea numdrului de meniuri, meniurile noi trebuie supuse si ele spre
aprobarea unui medic nutrifionist.

Alte cerinte privind capacitatea tehnicd si profesionald

® Solicitcim in mod expres unde este situat punctul de lucru/ secfia de productie a prestatorului
de servicii, traseul pe care il parcurg masinile transportoare de la punctul de lucru pdnd la
sediul nostru (SCOALA), timpul in care parcurge acest traseu la o ora de circulafie intensd.

Notal: pentru buna aprovizionare si indeplinirea tuturor solicitdrilor noastre considerdm ca o

SOCIETATE COMERCIALA cu un punct de lucru situat la o distantd mai mare de 10 KM

(masurati de la poarta scolii pand la adresa punctului de lucru), este scosd din competitie.

® FEchipamentele cu care prestatorul va furniza serviciile, cdt §i echipamentele de

rezervd, vor fi conform legislatiei romdne in vigoare §i standardelor europene.

® Ofertantul trebuie sd execute la termenele legale §i, ori de cdte ori este nevoie,

verificdrile metrologice ale aparatelor de mdsurd §i control utilizate.

® La data semndrii contractului prestatorul cdstigdtor va prezenta obligatoriu

retetarele care urmeazd a fi folosite in desfdsurarea serviciilor ce fac obiectul prezentei

documentatii de atribuire.

® g prepararea mdncdrurilor, se vor folosi gramajele indicate conform prevederilor refetarelor.
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® Prestatorul trebuie sd respecte piramida alimentard pentru nutrifia prescolarilor, in functie de
necesarul caloric, grupe de alimente si grupe de vdrstd, pentru asigurarea cresterii si unei
stari de sdndtate §i imunitate corespunzatoare.

® Prestatorul trebuie sd asigure, in lipsa unor produse prevdzute in meniurile sdptdmdnale, alte
produse prin substituire, numai in cazuri exceptionale §i cu aprobarea prealabild a
directorului scolii la echivalentul valoric si nutritional al celor inlocuite.

® Prestatorul trebuie sd intocmeascd la sfdrsitul fiecdrei luni pentru luna urmdtoare patru
variante de plan meniu insotite de calculul caloriilor, confinutul de lipide, proteine si glucide
care vor fi trimise centrelor beneficiare spre aprobare.

® Prestatorul trebuie sd permitd exercitarea controlului efectuat de cdire reprezentantii
beneficiarului inopinat, in ceea ce priveste modul de depozitare al alimentelor, prepararea
hranei, etc. Toate controalele vor fi efectuate in prezenta reprezentantilor prestatorului §i vor fi
consemnate in , Registrul de control privind hrinirea”, document ce va fi pdsirat la directorul

scolii sau persoana desemnatd, dupd caz.

CERINTE SPECIFICE PRIVIND IGIENA PERSONALA:

Fiecare persoand care lucreazd in zona de manipulare a alimentelor va mentine igiend personald
i va purta echipament de protectie §i de lucru adecvat §i curat.

ePersonalul care lucreazd la prepararea hranei trebuie sd aibd analizele medicale la zi §i sd
respecte regulile igienico-sanitare previzute de legislatia in vigoare. Controlul medical periodic al
personalului care participd in mod direct la primirea, depozitarea, prelucrarea alimentelor,
distribuirea si servirea hranei preparate, se va efectua in conformitate cu Normele de Protectia
Muncii pentru Unitdgile de Alimentatie Publicd si conform indicatiilor medicului de medicina
muncii, putdnd fi verificat de autoritatea contractantd, ori de cdte ori este cazul.

Cerinte specifice privind alimentele

sToate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate §i transportate, vor fi
protejate impotriva oriciror contamindri probabile ce va face alimentele improprii consumului
uman, periclitdrii sandtdtii sau contamindrii in asa mod incdt nu se vor putea consuma in acea
stare. In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate asifel incdt sa se minimalizeze
riscul contamindrii. Se vor introduce mdsuri adecvate astfel incdt eventualele epidemii sd poatd fi

controlate.
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*Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-
organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sd nu prezinte
risc pentru sindtate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara
temperaturii potrivite, atunci cdnd este necesar ca alimentele sd se adapteze modalitcyilor de
preparare, transport, depozitare, prezentare §i servire.

oSe recomandd ca hrana sd fie servild la aproximativ 30 min. de la preparare. In caz contrar, ea

trebuie mentinutd la o temperaturdmai mare de +60 °C pentru hrana caldd si la maximum +8 °C

pentru hrana rece.

sEste interzisd pdstrarea alimentelor de la 0 masdla alta.

Ofertantul poarta intreaga rdspundere pentru calitatea si cantitatea serviciilor de catering.

Cerinte specifice privind deseurile alimentare :

Deseurile alimentare trebuie colectate in containere inchise etans §i etichetate, aceste containere
trebuiesd fie de o constructie adecvatd, pdstrate intacte §i usor de curdfat si dezinfectat.
«Transportul deseurilor alimentare se va face cu mijloace de transport autorizate ale prestatorului
pe cheltuiala sa.

s Prestatorul are obligatia evacudrii zilnice a deseurilor alimentare .

Conditii de platd

Procesul verbal de receptie va fi inaintat Achizitorului impreund cu Factura. Facturile se
intocmesc lunar si se prezintd insotite de documentele mai sus enumerate pdnd in data de 7 a lunii
urmdtoare.

Plata se va efectua prin virament bancar — cu Ordin de platd in contul prestatorului deschis
la Trezoreria Statului, cu respectarea prevederilor art. 36, conform cdruia plata facturilor
reprezentdnd contravaloarea serviciilor achizifionate, prestdrilor de servicii prestate sau a
lucrdrilor efectuate se realizeazd de cdtre institutiile publice in perioada 15 — 20 ale fiecdrei [uni,
in termen de maxim 30 (treizeci) de zile, de la emiterea facturii.

Durata contractului este perioada cuprinsd intre 26 octombrie 2026 — 18 iunie 2027.

Director, _" .. Administrator de patrimoniu,

Prof. Mititelu Cristodor Rgéﬁ; . Rosca Adric r}a Camelia




